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Da anni ci impegniamo
per garantire desse� di alta qualità

per il mondo della ristorazione.
Il nostro obiettivo è di fornire supporto
con prodotti che migliorano l'efficienza

e la qualità del tuo servizio. 

E tu... che dolce scegli?
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Tutto il gusto dei nostri irrinunciabili classici!

60118  •  COCCO
MONOPORZIONE

Gelato al cocco inserito in una coppetta 
dalla forma di noce di cocco.

60127  •  GRAN LIMONE
MONOPORZIONE

Gelato al limone inserito in una coppetta 
dalla forma di un mezzo limone.

65533  •  TARTUFO CLASSICO
MONOPORZIONE

Gelato al cioccolato e gelato alla crema 
all’uovo con un cuore di salsa al cacao 
magro, ricoperto con cacao magro in 

polvere zuccherato. 

65530  •  TARTUFO CUOR DI CAFFÈ
MONOPORZIONE

Gelato alla panna e gelato al ca�è ripieno 
di un cuore di salsa al ca�è, ricoperto con 

pezzetti di cioccolato bianco.

65536  •  TIRAMISÙ
MONOPORZIONE

Gelato al gusto di tiramisù con una base 
di biscotti al gusto di ca�è e con un 
cuore di salsa al ca�è, ricoperto con 

cacao magro in polvere.

 130ml                   12pz             100ml                   15pz            

 137ml                   24pz             145ml                   24pz             143ml                   24pz            

le Monoporzioni

O�imo per il delivery
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Ingredienti di qualità e maestria danno vita 
a piccoli momenti di gusto indimenticabili.

38239 • CHEESECAKE FRUTTI DI BOSCO 
MONOPORZIONE

• Deliziosa crema al formaggio poggiata su un 
croccante biscotto • Arricchita in superficie 

da golosa purea ai frutti di bosco • Da servire 
direttamente con l’elegante bicchiere in vetro

43869 • CHEESECAKE AL CIOCCOLATO
MONOPORZIONE

• Deliziosa crema al formaggio poggiata su un 
croccante biscotto • Arricchita in superficie da 
riccioli di cioccolato • Da servire direttamente 

con l’elegante bicchiere in vetro

43852 • CHEESECAKE AL CARAMELLO SALATO 
MONOPORZIONE

• Deliziosa crema al formaggio poggiata su un 
croccante biscotto • Arricchita in superficie da 
caramello salato • Da servire direttamente con 

l’elegante bicchiere in vetro

110g               6pz
Scongelare per 30 min a 0°-5°

100g              6pz
Scongelare per 30 min a 0°-5°

110g               6pz
Scongelare per 30 min a 0°-5°

38305 • TIRAMISÙ
MONOPORZIONE

• Deliziosa crema al mascarpone e pan 
di spagna imbevuto al ca�é • Da servire 

direttamente con l’elegante bicchiere in vetro 

90g               6pz
Scongelare per 30 min a 0°-5°

51729 • PROFITEROLES SCURO
MONOPORZIONE

• Deliziosi bigné farciti con panna avvolti da 
una scioglievole crema al cioccolato • Da 

servire direttamente con l’elegante bicchiere 
in vetro

38288 • CREMA CATALANA 
MONOPORZIONE

• Il tipico dessert della Catalogna
con deliziosa crema all’uovo • Inclusa nella 

confezione una bustina di zucchero per 
caramellare la superficie • Già impiattato nel 

tradizionale piatto in terracotta

105g               8pz
Scongelare per 2 ore a 0°-5°

70g               6pz
Scongelare per 4 ore a +5°

le Monoporzioni e le Torte

O�imo per il delivery
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95g               6pz
Scongelare per 30 min a 0°-5°

90g               36pz

Scongelare per 2 ore Scongelare per 4 ore circa a 0°-5°

45572 • DELIZIA AL LIMONE
MONOPORZIONE

• Morbido pan di spagna farcito
e ricoperto di crema al limone

100g               12pz

43822 • TORTINO
CUORE CALDO MORO

• Goloso tortino dal cuore caldo
• Con farcitura ancora più cremosa

              IN FORNO A MICROONDE
Rimuovere il pirottino e riscaldare il prodotto 
congelato per 1 minuto a potenza medio-bassa 
(600W); oppure scongelare il prodotto per 2-3 
ore, rimuovere il pirottino e riscaldare per 45/60 
secondi a 350W. Utilizzare supporti idonei 
all’utilizzo in microonde.

            IN FORNO VENTILATO
Scongelare il prodotto per 2-3 ore e riscaldare per 
7/8 minuti a forno già caldo (200°C).

07043 • MELITA
• Farina di frumento e farina di mandorle
• Con pezzettoni di mela a vista • Prima
di servire si consiglia di spolverare con 

zucchero a velo • Uova da galline allevate
a terra • 52% di mele nella farcitura

43347 • TORTA DELLA NONNA
• Deliziosa pasta frolla e crema pasticcera 

al profumo di limone ricoperta di zucchero
a velo e pinoli tostati • Pretagliata

44208 • PROFITEROLES SCURO
• Deliziosi bignè farciti con panna e avvolti

da una morbida crema al cacao

1300g            1pz             14 porzioni

Scongelare per 4 ore circa a 0°-5°

1300g            1pz             12 porzioni

le Monoporzioni e le Torte

O�imo per il delivery

Inquadra il QR code e scopri come realizzare 
eleganti menù personalizzati con i tuoi dessert
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Il nostro gelato è preparato con cura. Perché quando le materie prime sono 
eccellenti e ogni ingrediente viene rispettato, non serve aggiungere altro. 

Neanche gli aromi.

Tutto il gusto
del gelato GROM

in sei pratiche coppette
già pronte da servire come 

fine pasto ideale. 
Disponibile nelle varianti: 

pistacchio, nocciola, limone, 
cioccolato, ca�è
e crema di Grom. 

48897
NOCCIOLA  •  120ml

16pz

48674
PISTACCHIO  •  120ml

16pz

48691 
CREMA DI GROM  •  120ml

16pz

39584 
LIMONE  •  120ml

16pz

48681
CIOCCOLATO  •  120ml

16pz

48693
CAFFÈ  •  120ml

16pz

le Copp�te

O�imo per il delivery SENZA 
GLUTINE
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31752
CREMA DI GROM  •  1,8L

31767
VANIGLIA  •  1,8L

31769
 STRACCIATELLA  •  1,8L

46403
PISTACCHIO  •  1,8L 

43679
TIRAMISÙ  •  1,8L

31771
CAFFÈ  •  1,8L

31778
FRAGOLA  •  1,8L

31774
LIMONE  •  1,8L 

46470
NOCCIOLA  •  1,8L

46501
CIOCCOLATO  •  1,8L

42058 
CARAMELLO AL SALE  •  1,8L

Dedicato alla Ri�orazione
il Mantecato

SENZA 
GLUTINE
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Qualità, esperienza e passione descrivono il mantecato Carte d’Or. 
La loro unione ci permette di raggiungere l’eccellenza in tutti i nostri gusti, 

dalle creme alla frutta, per soddisfare ogni amante del buon gelato.
64771 

FRAGOLA  •  5L
64769 

CACAO  •  5L 
64781

PANNA  •  5L

64770
SORBETTO AL LIMONE  •  5L

64776
VANIGLIA  •  5L

Dedicato alla Ri�orazione
il Mantecato
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Abbiname�i perfetti

Crea combinazioni uniche con i 5 gusti di gelato più amati.
Frutta fresca, topping, granelle e un pizzico di fantasia

sono gli ingredienti perfetti per sorprendere tutti.
Per iniziare prendi spunto da alcuni deliziosi abbinamenti:

Base
di Gel�o

Abbiname�i
consigliati

CACAO

cioccolato / caramello / frutti rossi
nocciole / agrumi

cioccolato / limone / mascarpone

cioccolato / nocciole / ca è
caramello / frutti rossi / agrumi

frutti rossi / menta / miele / arancia

VANIGLIA

FRAGOLA

PANNA

SORBETTO
AL LIMONE

lampone / frutto della passione
mandorle / ca è / caramello

Dedicato alle Gel�erie

86174 
BROWNIE  •  5,5L

50116 
SORBETTO AL LIMONE  •  5,5L 

64275
 LIMONE SGROPPINO  •  5,5L

86945
NOCCIOLA  •  5,5L

50108
STRACCIATELLA  •  5,5L

50110
PANNA  •  5,5L

50100
VANIGLIA  •  5,5L 

50112 
CAFFÈ  •  5,5L

66943 
SOLERO  •  5,5L

Novità

50105 
PISTACCHIO  •  5,5L 

50109 
FRAGOLA  •  5,5L

50111
CREMA ALL' UOVO  •  5,5L

NovitàNovità

il Mantecato
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36918 
CIOCCOLATO FONDENTE  •  5,5L 

50104
TRIPLO CIOCCOLATO  •  5,5L

50107
YOGURT E FRUTTI DI BOSCO  •  5,5L

50119
TIRAMISÙ  •  5,5L

50121
NOCE  •  5,5L

50118 
SPAGNOLA  •  5,5L

50118 50120 
MENTA E SFOGLIE AL CACAO  •  5,5L

50101
CARAMELLO  •  5,5L

47782
COCCO  •  2,4L

46694
CARMELLO SALATO  •  2,4L

75969
SORBETTO ALL'ANANAS  •  2,4L

75969

Dedicato alle Gel�erie
il Mantecato

Crea fantastici Desse� 

Aggiungi un tocco di freschezza ai tuoi dolci e scopri come rendere
ogni dessert un’esperienza indimenticabile aggiungendo una pallina di gelato. 

Ecco alcune combinazioni perfette:

 Brownie caldo accompagnato
da una pallina di gelato alla 

vaniglia. La combinazione del 
brownie caldo e fondente con la 

cremosità e la freschezza del gelato 
alla vaniglia crea un contrasto 

irresistibile, perfetto per soddisfare 
ogni desiderio di dolcezza. 

 Crostata di frutta accompagnata 
da una pallina di gelato al limone
o alla fragola. Il perfetto equilibrio 

tra la dolcezza della frutta
e la freschezza del gelato crea 

un'esperienza gustativa rinfrescante.

 Frutta fresca servita su un letto
di gelato al tuo gusto preferito. 

Una combinazione di sapori e colori 
che unisce la cremosità del gelato 

alla vivacità della frutta di stagione, 
o�rendo un dessert leggero 

e sfizioso.

E per finire, un grande classico... l' Affog�o:
Un grande classico italiano che combina la semplicità e l'eleganza in un solo 
dessert. Una pallina di gelato alla vaniglia, immersa in un espresso caldo 
appena preparato, crea un contrasto perfetto tra il freddo cremoso
del gelato e il calore intenso del ca�è. Un'esperienza gustativa unica
che delizia i sensi e conclude il pasto con un tocco di ra�natezza.

20 21



Per i più Piccoli 

40080
TREASURE BOX

80ml  •  18pz

In alternativa libera la tua creatività e prepara coloratissimi dessert
per i più piccoli utilizzando il mantecato Carte d’Or o Grom.

In alternativa libera la tua creatività e prepara coloratissimi dessert

Algida o­re un catalogo impulso ideale anche per il mondo della ristorazione: 
scopri il nostro portafoglio Kids, con l’iconica Treasure Box, il nuovo Donut

e tanti altri gelati confezionati dedicati ai bambini.

TREASURE BOX
80

scopri il nostro portafoglio Kids, con l’iconica 
e tanti altri gelati confezionati dedicati ai bambini.

1. Utilizzare la spatola o il dosatore per prendere 
il gelato. 

2. Con dei movimenti decisi e continui inserire il 
gelato in una coppetta.

3. Decora a piacere con frutta fresca, cioccolato 
fuso, granella di nocciole, o altre guarnizioni 
per rendere il fine pasto ancora più invitante. 

67830 
DONUT

62ml  •  28pz

Per i più Golosi 

Se sei alla ricerca di un'esperienza di gusto esagerata, 
il croissant Dolcevita farcito è una vera delizia per i più golosi!

La friabilità di un cornetto Chapeau incontra la cremosità del gelato 
Magnum: un abbinamento che ti farà innamorare al primo morso!

Esagel�o

Croissant
+

Magnum
Bianco

+ 
Crema al

pistacchio

Croissant
+

Magnum
Classico

+ 
Crema alla

nocciola

Croissant
+

Magnum
Mandorle

+ 
Crema al
caramello

61297
MAGNUM BIANCO

110ml  •  20pz

61238
MAGNUM CLASSICO

110ml  •  20pz

60935
MAGNUM MANDORLE

110ml  •  20pz
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FAI CRESCERE IL TUO
SCONTRINO MEDIO
CON I NOSTRI
DESSERT
E GELATI

Guarda il video!

Ice CreaM now

Le regole d'oro per vendere il gelato online

01. INSERIRE LE
IMMAGINI DEI PRODOTTI

03. ATTIVARE IL 
MENÙ COMBO

02. INSERIRE NELLA
COPERTINA DELLO STORE 

LO STICKER DEL BRAND
GELATO/DESSERT

04. ASSICURARSI DI AVER 
INSERITO CORRETTAMENTE 

I NOMI DEI PRODOTTI*

NO

+

SI

NON È “TOM & JERRY”

      MA “BEN & JERRY’S” 
CON IL MENÙ 

COMBO AUMENTA 
NOTEVOLMENTE 

LO SCOTRINO 
MEDIO *I NOMI CORRETTI SONO NELLE PROSSIME PAGINE
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È UN 
DESSERT
GIÀ
PRONTO
Devi solo inserirlo 
nella BORSA DELLA 
DELIVERY

IL BARATTOLO È UN FORMATO SPECIALE, IL GELATO
NON SI SCIOGLIE DURANTE LA CONSEGNA!

AGGIUNGERE IL GELATO NEL TUO MENÙ ONLINE 
PERMETTE AL CONSUMATORE DI ACQUISTARE IL 
PIATTO PRINCIPALE +  IL GELATO IN UN UNICO 
ORDINE, PAGANDO SOLO UNA VOLTA IL COSTO 
DI SPEDIZIONE!

Abbinamenti consigliati tra cucina e prodotti

HAMBURGHERIA  >HAMBURGHERIA  >

SUSHI E POKÈ  > RISTORANTI  >

PIZZERIA  >

KEBAB  >

Ulteriori ragioni per aggiungere 
il nostro dessert online

Il Po�afoglio

71521
CARAMEL CHEW CHEW

100ml

71522 
COOKIE DOUGH

100ml

71520
CHOCOLATE FUDGE BROWNIE

100ml

37311 
COOKIE DOUGH

465ml

37071
CHOCOLATE FUDGE BROWNIE

465ml

37452
PEANUT BUTTER CUP

465ml

38636
NETFLIX & CHILL’D

465ml
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61194
CLASSIC

440ml

56323
ALMOND

440ml

67202
DOUBLE HAZELNUT

440ml

61736 
DOUBLE SALTED CARAMEL

440ml

82098 
BOMBONIERA CLASSIC

70ml

Il Po�afoglio Scheda riepilogativa

DESCRIZIONE 
PRODOTTO

GRAMMI PER 
CONFEZIONE

CONFEZIONI
PER UNITÀ DI VENDITA

PORZIONI 
PER UNITÀ DI VENDITA

MANTECATO CARTE D'OR - GELATERIA

MANTECATO CARTE D'OR - GELATERIA

MANTECATO CARTE D'OR- RISTORAZIONE

MANTECATO GROM

5,5L

2,4L

5L

1,8L

1

2

1

2

61

52

55

37

DESCRIZIONE 
PRODOTTO

LITRI
PER CONFEZIONE

CONFEZIONI
PER UNITÀ DI VENDITA

PORZIONI
PER UNITÀ DI VENDITA

MONOPORZIONE CARTE D'OR - Cocco

MONOPORZIONE CARTE D'OR - Gran Limone   

MONOPORZIONE CARTE D'OR - Tartufo Classico

MONOPORZIONE CARTE D'OR -Tartufo Cuor di Caffè

MONOPORZIONE CARTE D'OR -Tiramisù

GROM - Coppetta Limone

GROM - Coppetta Cioccolato

GROM - Coppetta Caffè

GROM - Coppetta Crema di Grom

GROM - Coppetta Nocciola

GROM - Coppetta Pistacchio

TREASURE BOX

DONUT

MAGNUM BIANCO

MAGNUM CLASSICO

MAGNUM MANDORLE

70GR

60GR 

78GR

85GR 

78GR 

93GR

82GR

81GR

80GR

82GR

81GR

40GR

37GR

79GR

81GR

83GR

12

15

24

24

24 

16

16

16

16

16

16

18

28

20

20

20

12

15

24

24

24 

16

16

16

16

16

16

18

28

20

20

20
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Scheda riepilogativa
DESCRIZIONE 
PRODOTTO

GRAMMI PER 
CONFEZIONE

CONFEZIONI
PER UNITÀ DI VENDITA

PORZIONI
PER UNITÀ DI VENDITA

MONOPORZIONE DOLCE VITA - Cheesecake frutti di bosco

MONOPORZIONE DOLCE VITA - Cheesecake cioccolato

MONOPORZIONE DOLCE VITA - Cheesecake caramello salato 

MONOPORZIONE DOLCE VITA - Tiramisù 

MONOPORZIONE DOLCE VITA - Crema catalana

MONOPORZIONE DOLCE VITA - Delizia al limone

MONOPORZIONE DOLCE VITA - Profiteroles scuro

DOLCE VITA - Tortino moro

DOLCE VITA - Melita

DOLCE VITA - Profiteroles scuro

DOLCE VITA  - Torta della nonna pretagliata

B&J – Coppetta Caramel Chew Chew

B&J – Coppetta Cookie Dough

B&J – Coppetta Chocolate Fudge Brownie

B&J – Pot Cookie Dough

B&J – Pot Chocolate Fudge Brownie

B&J – Pot Peanut Butter cup

B&J – Pot Netflix & Chill’d

MAGNUM – Pot Classic

MAGNUM – Pot Almond 

MAGNUM – Pot Double Hazelnut 

MAGNUM – Pot Double Salted Caramel 

MAGNUM – Bomboniera classic 

110GR

100GR

110GR

90GR

105GR

95GR

70GR

100GR

90GR

1300GR

1300GR

91GR

72GR

72GR

406GR

408GR

425GR

404GR

297GR

297GR 

310GR

310GR 

52GR

11

6

6

6

6

8

6

6

12

36

1

1

12

12

12

8

8

8

8

8

8

8

8

28

6

6

6

6

8

6

6

12

36

12

14

12

12

12

40

40

40

40

40

40

40

40

28
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Materiale di proprietà di Unilever Italia Mkt. Operations S.r.l., soggetto a copyright.
Tutti i contenuti presenti sono inseriti a scopo informativo per la Clientela, l’uso non implica anche la copia

o la diffusione su altri canali, mezzi, né la possibilità di apportare modifiche formali e/o sostanziali.

Materiale per uso interno.

Alcune immagini sono state create con supporto di intelligenza artificiale.




