








Sopa de Pollo

[ Porciones: 5 - Tiempo de preparacién: 30 minutos - Tiempo de coccién: 20 minutos }

Gracias por
compartir la mesa.

Este recetario fue pensado para
acompariarte en esos momentos
donde lo simple se vuelve especial.

Cocinar con lo que hay.
Disfrutar con quien est4d.

INGREDIENTES e L L o L LT

1 Litro de agua » 2 Zanahorias en cubitos Eso también es sabor argentino'
» % Taza de pasta sopera municiones » 2 Caldos Cubo de Gallina Knorr

« 1 Taza de pollo cocido desmenuzado » Aceite

« 2 Ramitas de apio en cubos » Sal y pimienta negra

» % Cebolla picada « Perejil fresco picado

PREPARACION S8 S e S S e S0 e iy A 0 O A O o A i

1. Disponer todos los vegetales en una cacerola y cocinar junto al aceite a
fuego bajo por 3 minutos. El objetivo es lograr que los vegetales suelten sus jugos.

2. Incorporar el agua, los caldos cubo de pollo Knorr, el pollo cocido y la pasta.
Cocinar a fuego bajo por 10 minutos aprox.

3. Es momento de condimentar y mantener la sopa caliente a fuego bajo

4. Servir al plato, decora con perejil fresco picado y a disfrutar.
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